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Alapadatok

Kiutazo neves Ri’lCZ Kitti

Kiild6 intézmény neve: Magyar Maltai Szeretetszolgalat Karoly Rébert Technikum
Cime: 3200 Gyongyos, Katona J. u. 4.

Projekt cime: ,,Rovid ellatasi lancok helye és szerepe a vendéglatasban, avagy a helyi
termel6tol a vendég tanyérjaig,,

Fogad6 intézmény neve: IPSSEOA CIOSTAGGINI (Rieti, Olaszorszag)

Kiilfoldi gyakorlati hely megnevezése: Pasticerria F.lli Napoleone

Gyakorlati munkahely szakmai profilja: cukraszda

Kiutazas kezdete, vége: 2024. 10.20. — 2024. 11.16.

Szakma (munkateriilet): vendéglatas/cukrasz

Munkavégzes ideje: déleldtt €s délutan

Osszes gyakorlati idé: 140 6ra (18 munkanap)

Napi munkaidd: 8 éra/nap

Kiilfoldi szakmai gyakorlati felkészités:
Kezdete és vége: 2024. 09.24. — 2024.10.18.
Napi id6tartama: valtozo

Nyelve: angol - olasz

Szakmai tertlete: Cukrasz



KITOLTESI UTMUTATO A MUNKANAPLO VEZETESEHEZ

Munkavégzés helye:
e vendéglatodipari vagy turisztikai egység neve

Napi munka, beosztas:
e Konyha- el6készitd, elkészitd, befejezé miiveletek
e Etterem- felszolgélas, szervirozas, dekoralas (étel, ital stb.)
e Bar- kavéfozés, italkeverés stb.

Tapasztalatok:

e az adott hellyel, munkatarsakkal kapcsolatos minden informacid
munkarend, elvégzett feladatok
étkezési szokasok- iddpontja, hossza, stb.
felhasznalt - gyakran hasznalt alapanyagok, fliszerek megnevezése stb.
Osszehasonlitds a magyar szokasokkal - mi az, ami van, mi az, ami nincs, illetve mas
formaban 1étezik nalunk, kiilonds tekintettel a szervirozasra és a dekoralasra
ismeretlen, itthon nem vagy keveset hasznalt gépek, berendezések az adott helyen
¢ milyen nehézségek nehezitették a munkat? (szakmai, kommunikacios)

Munkatarsak neve:
e azoknak a neveli, akik segitettek a napi munkéban

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
e mindennapi kommunikacioban hasznalt, tanult szokincs
e receptek szokincse
e ¢tlap idegen nyelven
e A szotar lehet 3 nyelvii: magyar- munkanyelv- adott orszag nyelve.

Recept: vagy napi menii
. az étterem aznapi étlapja alapjan
e minden nap egy elsajatitott, illetve 0j recept rogzitése (hozzavalok)
o lehet koktél vagy kiilonboz6 kavéfajtak stb.
e lehet ebédre, vacsorara fogyasztott étel receptje is.

A munkanaplo 1 oldalat a kedvezményezett koteles minden munkanapon a munka
végeztével kitolteni.



MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.10.23

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Cukraszda és munkatarsak megismerése. Patricia, Emanuela

Keét alap krémmel dolgoznak ¢€s ezt izesitik a
siiteménytdl fiiggden. Leginkabb vanilids és
csokis krémmel dolgoznak, vagy esetleg

pisztaciassal.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):
frigo-hiito, frizer-fagyaszto, panna-tejszin, prosciutto-sonka, sajt-formaggio,
grande-nagy, acqua-viz, uno-egy, Buon appetito-joétvagyat, ciao-szia

Napi menii/Recept:
Cornetto: Stendere la pasta finita e tagliarla in triangoli uguali. Separare i

triangoli e arrotolarli a forma di kifli. Disporre 1 granelli modellati su una
teglia e infornare a 220 gradi per 15-20 minuti.
Riempire il kiflik gia cotto (cioccolato, crema alla vaniglia, marmellata,

miele), cospargere la parte superiore con zucchero a velo e servire




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.10.24

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1l1 Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Pultok feltoltése, munka betanitas. A Patricia, Emanuela

pultokban rengeteg fajta siitemény illetve

pékaru van. Tortajuk is van megrendelésre.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):
mosogato-lavello, talca-vassoio, latte-tej, grappa-palinka, domenica-vasarnap,
trenta-harminc, caffé latte-tejeskavé, fragola-eper, frutta-gytimolcs, vino-bor

Napi menii/Recept:

Panino: spalmare sottilmente il pane con la maionese, poi mettervi sopra i
condimenti (prosciutto, formaggio, pomodoro, rucola, tonno, modzarella,
carciofo) e poi adagiarvi sopra un altro pezzo di pane spalmato di maionese.

tagliare a triangoli e avvolgere.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.10.25

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Siitik lekenése, diszitése, rendszerezése. Patricia, Emanuela

Cukros zselatinos vizzel kenik le a
siteményeket amelyeknek nagyon jo izt €s

szep fényességet ad a terméknek.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):

kanal-cucchiaio,

villa-forchetta,édesség-dolce,szappan- sapone,szivacs- spugna,ajto-
porta,cukor- zucchero, szerda-mercoledi, cstitortok- giovedi,péntek-
venerdi

Napi menii/Recept:
Torta:

Stendere 1'impasto di Linzer fino a ottenere uno spessore uniforme e ricavarne
dei cerchi. mettetela nello stampo e riempitela con crema al cioccolato,
marmellata, ricotta e noci. Grigliare la parte superiore o ricoprirla

completamente con I'impasto e cuocere fino a cottura a 180 gradi.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:
2024.10.26

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok:
Szendvics készités €s péksiitemények utd
kezelése. A szendvicsekbe kiilonb6z6
z0ldségeket tesznek mint példaul ruccola
vagy salata illetve sonkabol is tobb fajtat

tesznek. Sertés és marha sonka volt.

Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Patricia, Emanuela

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szétar):
tej-latte ,sonka-prosciutto ,vaj-burro, ablak-finestra, pult-bancone, kassza-

cassa, telefon-telefono, pénz-soldi

Napi menii/recept:
Budino di lumache all'uvetta:

Stendere la pasta sottilmente e spalmarla con il budino e cospargere con

l'uvetta. arrotolatelo ben stretto e tagliatelo in parti uguali.

Cuocere fino a cottura a 180 gradi. cospargere la superficie con zucchero a

velo e servire.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:
2024.10.29.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Tésztak dagasztasa és pontos sulyuk Patricia, Emanuela

lemérése. Pontosan lemérik a tésztat, ha
esetleg tobbet, vagy kevesebbet mérnek
kivesznek beldle vagy raknak hozza. A
panettone formakban a siités miatt nem lehet

kisebb, vagy nagyobb

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
csoki-cioccolato, habtejszin-panna, piiré-montata,
lekvar-marmellata, sajt-formaggio, tészta-pasta, alaplé-brodo, teritd- tovaglia,

szamla-banconota, pohar-bicchiere

Napi menii/recept:
Tazza di cioccolato alla frutta:
riempire lo stampo con il cioccolato e lasciarlo indurire, riempire i1 bicchieri

con la frutta congelata e pressare sopra la panna montata.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.10.30.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Kiilonb6z6 izl piték készitése €s Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Patricia, Emanuela

megkenése. A pitéket leginkabb csoki
krémmel illetve afonyaval toltik meg, de
vannak mas iziiek 1s. Mogyords €s ricottas

1s. A ricotta a tiro, ami nem savanykas ¢€s

nem rogos.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
kenyér, zsemlemorzsa, kavé, bogre, szatyor, blokk, tal, siitd

pane, pangrattato, caffe, boccale, borsa, blocco, ciotola, forno

Napi menii/recept:
Pan di spagna: la massa di pan di spagna viene stesa su teglie e cotta a 180

gradi per 15 minuti. il pan di spagna preparato viene utilizzato nei modi piu

diversi, come per torte, piccoli biscotti o anche come dolce briciola




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:
2024.10.31

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Kosarkak toltése és diszitése Patricia, Emanuela

gyiimolcsokkel, lekenése zselatinnal.

A kosarkakra mindig friss gylimolcsoket
tesznek. Legtobbszor kiwit, epret €s afonyat,
majd lekenik zselével, hogy ne barnuljon

meg.

I'Jjonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
iiveg, apa, anya, testvér, nagymama, nagyapa, unokatestvér, haj

vetro, padre, madre, fratello, nonna, nonno, cugino, capelli

Napi menii/recept:
Cestino: Riempire il cestino di burro finito con crema alla vaniglia, mettere

sopra la frutta fresca e spalmare la parte superiore con la gelatina




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:2024.11.01.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Croissant tészta kinytjtdsa majd siités utan |Patricia, Emanuela

megtoltése. Megtanultam a crema készitését

1s a mai napon, ami a vanilias alapkrémjiik

az olasz cukraszoknak.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):

ceruza, toll, fiizet, konyv, iskola, pad, teritd, parna

matita, penna, quaderno, libro, scuola, panca, tovaglia, cuscino

Napi menii/recept:

Biscotti al burro:

Pressare I'impasto al burro di una sac-a-poche su una teglia e infornare a 180°
per 10 minuti, mettere al centro dei biscotti sfornati il cioccolato e la

marmellata e servire




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:2024,11.02

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Szendvicsek megkenése, sz€liik levagasa, Patricia, Emanuela

Osszerakasa, csomagolasa. Cukraszda, de
szendvicseket 1s lehet vasarolni. Furcsa volt

nekem, hogy a kenyéer héjat levagjak.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):
asztal, hetfo, kedd, szerda, nadrag, p6l6, ruha, siitemény, doboz, agy
tavolo, lunedi, martedi, mercoledi, pantaloni, maglietta, vestito, torta, scatola,

letto

Napi menii/recept:

Torta: Mescolare le uova con lo zucchero, un pizzico di sale e il burro, poi
aggiungere gradualmente la farina. Lasciare riposare I'impasto per circa 1 ora.
Stendere la pasta, ritagliare una forma adatta e inserirla nello stampo.

Riempire I'impasto, adagiarlo sopra e infornare.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:2024.11.03.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Mini pizzak kivagésa forméval, megkenése |Patricia, Emanuela

pizza szosszal. A megkenés utan berakjdk a
siitobe majd miutan kiveszik papir talcan
rakjak a pultba. A tészta nyujtisa nem

kézzel torténik, hanem nyu;jtoégépet

hasznalnak.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

holnap, viszlat, tanyér, csap, siitd, lapat, seprii, merékanal, hab, kendkés
domani, arrivederci, piatto, rubinetto, forno, pala, scopa, mestolo, schiuma,
coltello da burro

Napi menii/recept:

Panettone:

dividete I'impasto lievitato in parti uguali e disponetelo nello stampo, fatelo
lievitare in un luogo tiepido per 10 minuti, poi spolverizzate la superficie con
mandorle e zucchero a velo. cuocere fino al momento, quindi capovolgere e

lasciare raffreddare.




MUNKANAPLO

Ev/h6/nap:2024.11.05.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrész

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Croissantok megtoltése, megszorasa Patricia, Emanuela

porcukorral, fecskendezése csokoladéval.
Minden nap masik tésztat készitenek, majd
fagyasztva taroljak felhasznalasig, és

naponta frissen stitik.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):

joghurt, habkartya, turd, szeder, habverd, mogyordkrém, ostya, csapatmunka,
fonok, munkatars

yogurt, carta schiuma, ricotta, more, frusta, crema di nocciole, wafer, lavoro di

squadra, capo, collaboratore

Napi menii/recept:
Mini pizza: Ritagliare dei cerchi dall'impasto della pizza, adagiarli su una
teglia e spalmare al centro la salsa di pomodoro. Cuocere fino a cottura a 180

gradi, servire.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.11.06.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Pultok feltoltése, panettone formak Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
elékészitése. A panettone formak papirbol |Patricia, Emanuela

vannak, egy vas palcaval at kell dket szirni
két oldalt, hogy megtartsa a tésztat amikor
stités utan fejjel lefelé hiitik.

ﬁjonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

hitévitrin, talalopult, kavéscsésze, kavéfozo, szita, porcukor, mérdedény,
mérleg, mérokanal, szék

vetrina frigorifero, bancone di servizio, tazza di caffe, caffettiera, colino,

zucchero a velo, misurino, bilancia, cucchiaio dosatore, sedia

Napi menii/recept:

Mignon al pistacchio: Con l'aiuto di una sac-a-poche formare delle palline con
I'impasto scottato e cuocere fino a doratura.

Riempire I'impasto cotto con la crema al pistacchio. immergere la parte
superiore nel cioccolato bianco al pistacchio, cospargere con pezzetti di

pistacchio e servire.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:2024.11.07.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1l1 Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Péksilitemények uto kezelése, diszitése Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
porcukorral. Ezeket a péksiiteményeket is Patricia, Emanuela

ugyanazzal a cukros vizzel kenik le, ami
sz¢&p fényt ad nekik ezaltal gusztusosabban
néznek ki.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):

pohar, kiskés, szemetes, nyujtogép, kelesztOkamra, stitd, siitélemez, 1€pcso,
01t6z6, mosdo

tazza, coltellino, pattumiera, stenditrice, cella per lievito, forno, teglia, scale,

spogliatoio, bagno

Napi menii/recept:
Biscotti alla marmellata di crema pasticcera: Riempire 1'impasto con il budino

alla vaniglia e mettere sopra la marmellata. Poi lo stendiamo dopo la cottura.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap:2024.11.08.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok:

A kész apro siitemények berakasa a
fagyasztoba/hiitébe. Miutan megdermednek
kiveszik a hlit6bol, papirba rakjak €¢s mehet
a pultba. gy a krémek allaga jobb,

konnyebb pakolni a siitiket.

Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Patricia, Emanuela

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

malac,bolond,birka,barany, kérom,szem,sz4;,fiil, fog,stitépapir

maiale, matto, pecora, agnello, unghie, occhi, bocca, orecchie, denti, carta da

forno

Napi menii/recept:

Pizza: Sfornare la pasta della pizza, guarnire con prosciutto, rucola,

straccatella e pistacchi e servire.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.11.09.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Mazsolas csiga lekenése, majd siités utan Patricia, Emanuela

megtoltése. Ezeket a csigdkat is vagy
lekenik cukros vizzel, vagy porcukorral

megszorjak.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szétar):

ablak, csengd, kotény, kabat, sapka, munkacipd, kakaopor, kakadvaj,
csokoladé temperalo, bonbonforma,

finestra, campanello, grembiule, cappotto, cappello, scarpe da lavoro, cacao in

polvere, burro di cacao, tempera del cioccolato, stampo per bonbon,

Napi menii/recept:
Cuscino al cioccolato: si stende la pasta, poi si arrotola e si taglia in parti
uguali. premere il centro dell'impasto, quindi scaldarlo su una teglia e

infornare a 180 gradi fino a cottura ultimata.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.11.10.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Tésztak dagasztasa és lemérése, majd Patricia, Emanuela

pihentetése. Rengeteg panettone késziilt,
ami 2 honapig eltarthat6 kalacs. Sok benne a

tojassargaja, ezért nem szarad ki a tészta.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (sz6tar):
asztalteritd, gyere, késobb, most, ide, oda, hajgumi, szempilla, nd, férfi, tegnap

tovaglia, vieni, piu tardi, ora, qui, 1a, elastico per capelli, ciglia, donna, uomo

Napi menii/recept:
Cornetto al prosciutto: Tagliare in diagonale i croissant salati e burro gia

sfornati, quindi incorporarvi il prosciutto tagliato a fettine sottili e servire.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.11.12.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1l1 Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Stitemények lekenése Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Patricia, Emanuela
zselatinnal/megszorasa porcukorral és
kakadval. Minden reggel kozosen kavézik a

személyzet, ¢s megbeszélnek mindent ami

aznap lesz.

Ujonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):
reggel, este, délutan, ma, nyolc, kilenc, szivoszal, fotel, szendvics, csiga

mattina, sera, pomeriggio, oggi, otto, nove, paglia, poltrona, panino, lumaca

Napi menii/recept:
Torta Zacher: Versare I'impasto Zacher in una tortiera, cuocerlo fino a quando
sara pronto, tagliarlo a meta e spalmarlo con la marmellata di albicocche,

versarlo con la glassa al cioccolato, lasciarlo riposare in frigorifero e servire.




MUNKANAPLO

Ev/hé/nap: 2024.11.13.

Munkavégzés helye: Pasticerria F.1li Napoleone

Napi munka, beosztas: 7:00-15:00, cukrasz

Végzett tevékenység, tapasztalatok: Munkatarsak neve: Bruno,
Georgia, Frederiko, Bogi, Julia,
Nem mindennap csindlnak minden tésztat, |Patricia, Emanuela

hanem heti rendszerességgel mindennap

mast. Ezaltal lesz valtozatos a pult is.

ﬁjonnan megismert szavak, kifejezések (szotar):

liszt, ecset, bogre, mazsola, mandula, afonya, malna, csokoladé, puding,
narancs

farina, pennello, boccale, uvetta, mandorle, mirtilli, lamponi, cioccolato,

budino, arancia

Napi menii/recept:
Ciambelle: le ciambelle fritte vengono passate nello zucchero e poi farcite con
crema alla vaniglia e cioccolato. cospargere la superficie con zucchero a velo e

servire.




MOBILITAS ELEMZESE, TAPASZTALATOK, VELEMENYEK, JAVASLATOK

1. Milyen hétvégi, szabadidds programokon vettél részt:

Elmentiink megnézni Romat, a Vatikanban illetve a Bazilikaban is jartunk. Megnéztiik a
Colosseumot is. Rietin beliil is sok mindent lattunk mint pl. Olaszorszag kozepe.

2. Milyen volt a szallas, ellatds mindsége?

A szallas nagyon jo volt, jol felszerelt és csaladias. Az ellatassal sem volt semmi gond.
Sokszor foztiink, vagy étterembe mentiink.

3. Milyen kozlekedési eszkozt vettél igénybe a napi munkaba jarashoz?
Gyalog mentiink minden reggel mivel a munkahely a szallastol kb 15 percre volt.

4. Milyen személyes és szakmai elvarasaid voltak a kiilfoldi szakmai gyakorlattal
kapcsolatban?

Reméltem hogy ez egy hatalmas élmény lesz szamomra és tanulhatok sokat a cukraszattal
kapcsolatban is, illetve Olaszorszagral is.

5. Hogyan valdsultak meg szakmai elvarasaid? Szakmailag miben fejlédtél a program alatt?.

Nagyon sok mindent tanultam és sok tjdonsagot is lattam kint, amit itthon nem biztos hogy
lattam volna. Szakmailag szerintem precizebb lettem.

6. Hogy latod? Szakmailag miben kell még fejlddndd a szakmai vizsgaig bezardlag? (Szakmai
fejlédési terv)
Szerintem jobban biznom kell magamban és abban amit tudok.

7. Mi volt a legnagyobb élményed a kint tartozkodas alatt?
Mikor elmentiink Rémaba, illetve mikor sziiletésnapom alkalmabol megleptek a tobbiek.

8. S mi érintett a legkellemetlenebbiil?
Nem tudnék egy konkrét dolgot kiemelni.



9. A gyakorlat végén gondold végig, mennyire volt hasznos a szakmai gyakorlatra torténd
felkészités! Egy 5-0s skalan karikazd be a valaszod!

1 2 3 4 5
egyaltalan nem nagyon hasznos volt

Ha nem volt hasznos, akkor ird le miért nem!

10. A szakmai gyakorlatod mennyire illeszkedett az itthoni szakmai gyakorlati munkédhoz?
Egy 5-0s skéalan karikazd be a valaszod!

1 2 3

otthon, hasonlo munkat végeztem

5
jée, igy is lehet dolgozni!

(N

semmi kdze sem volt hozzd

Ha semmi k6z6d, nem volt hozza, mi jelentett 5romot a munkadban?

11. A mentor vagy kisérétanar értékelése a tanulorol:

Kitti kozvetlen, nagyon jol beilleszkedett. Hamar a csapat része lett.
A munkahelyen voltak kezdeti nehézségek, melyeket probaltunk orvosolni. A munkatarsai

elégedettek voltak a munkdjéaval, j6 hangulatban teltek a munkanapok.

12. A mentor vagy kisérétanar esetleges javaslatai a munkahely kivalasztasaval, az ott
végzett munkaval kapcsolatban:

Mivel idaig a tanulé még nem volt dudlis képzdhelyen gyakorlaton, ezért a kezdet nehéz volt
neki. Azonban iigyesen beilleszkedett, probalta felvenni a ritmust, és megprobalt jol

teljesiteni.



