
OLASZORSZÁG, 
RIETI
2024.10.20 – 2024.11.16



UTAZÁS

• Hosszú és kalandos utunk 

volt de megérté!



SZÁLLÁS

• Elfoglaltuk a szállásunkat 

ami nagyon gyorsan az 

otthonunkká vált!



ISKOLA

• Első nap el látogattunk az 

iskolába, ahol 

körbevezetettek minket.



TRATTORIA LA BOTTE (Martin, Kevin)

▪ A La Botte étterem egy 
családi vállalkozás.

▪ Mindig friss 
alapanyagokkal és 
helyben készült 
tésztával dolgoznak.





PASTICCERIA F.LLI 
NAPOLEONE (Kitti, Bogi)

• A cukrászdában 

minden nap családias 

környezet és nagyon 

jó hangulat fogadott 

minket!





RISTORANTE S. FRANCESCO DI SERILLI 
EROS (Heni, Mária)

• Szintén családi 

vállalkozás.

• Ez egy halas étterem 

ahol minden nap friss 

haláruból készítik az 

ételeket.





RIETI

• Szinte minden délután sétáltunk a 

városban, és megtekintettük a 

helyi nevezetességeket. 





HELYI ALAPANYAGOK 
FELHASZNÁLÁSA

• Minden munkahelyen 

találkoztunk helyi 

alapanyagokkal.

• A cukrászdába minden reggel 

friss tej, tejszín és sajt érkezett a 

tejüzemből.

• Az éttermekbe pedig helyi 

termelők hozták a friss 

zöldségeket.



HELYI ÉTELEK

• Rengeteg jellegzetes Olasz ételt 

kóstoltunk ez alatt a hónap alatt.



RÓMA

• Szabadnapjainkban 

többször ellátogattunk 

Rómába, ahol 

meglátogattuk a helyi 

nevezetességeket.





VATIKÁN, SZENT PÉTER BAZILIKA
• Jártunk a Szent Péter 

Bazilikában is, ami egy 

felejthetetlen élmény 

volt.





KÖSZÖNJÜK A FIGYELMET!
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